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Wir, eine Gruppe von Bduerinnen aus der Region, haben Freude am Kochen
und Backen und wirden uns freuen, auch Sie verwdhnen zu durfen. FUr uns ist
es wichtig, Sie mit naturlich produzierten und moglichst hofeigenen Produkten
aus Garten, Pflanzplatz, Feld und Stall zu Uberraschen.

Beiliegend finden Sie unsere Menuvorschldge. Selbstverstndlich sind  wir
jederzeit bereit, auf lhre Winsche einzugehen und unsere Vorschldge lhrem
speziellen Anlass anzupassen. Wir kochen fur Sie an Ort oder liefern Innen das
Ausgewdhlte, wohin Sie es winschen.

Die Preisliste enthdlt die Lieferpreise des Essens.

FOr Anl&sse bis 20 Personen verrechnen wir einen Aufpreis von 15 % auf dem
Mend.

Dienstleistungen, wie Tische decken, Service und Abwaschen, besorgen wir
gerne. Unser Stundenlohn betragt Fr. 40.--.

FUr die An- und RUckfahrt verrechnen wir pro Auto Fr. 30.-

Gegen eine Mietgebuhr kédnnen wir Innen Geschirr, Glaser und TischtUcher zur
Verfugung stellen.

Wir hoffen, dass wir Sie gluschtig gemacht haben und freuen uns auf lhre
Antwort.

Mit freundlichen GrUssen

d’ Burefroue Stérechuchi

Preisnderungen vorbehalten.
Gultig ab 1.1.2023

Burefroue
Ctirechrnichi



Apéro-Kostlichkeiten

Pikante H&ppli

Fleischbdllchen mit pikanter Sauce
Crostini

Gemuse-Dips mit Krduterquark
Frischk&seroulade

Belegte Brote

Pikante Hefeschnecken

OfenkUchlein

KasekUchlein
Flammenkuchen
Blatterteiggebdack
Gesalzene Bretzeli
Laugenbrdtli nature
Laugenbrétli gefullt
Schinkengipfeli
Burebrot

LUpfe
Speckzupfe

Spezialbrote

Pers.

Pers.

Pers.

Pers.

Pers.

Stk.

Pers.

Pers.

Stk.

Pers.

Pers.

Pers.

Stk.
Stk.
Stk.
kg
kg
kg

kg

Fr. 4.--
Fr. 4.50
Fr. 3.50
Fr. 4.50
Fr. 3.—-
Fr. 4.--
Fr. 3.—-
Fr. 3.—-
Fr. 4.
Fr. 4.--
Fr. 2.50
Fr. 2.
Fr. 2.
Fr. 4.--
Fr. 2.
Fr. 8.—-
Fr. 13.—-
Fr. 18.--
Fr. 11.--

bis 16.—



Apéros

Der Klassiker
K&se- und Fleischplatte schdn garniert,
Burebrot und ZUpfe, Saisonfrichte

Stérechuchi-Apéro

Gemuse-Dips und Fleischbdllchen mit pikanten Saucen,
OfenkUchlein, pikantes Hefegebdck, Burebrot und ZUpfe,
Saisonfrichte

Dip-Buffet
Gemuse-Dips und Fleischbdllchen mit pikanten Saucen,
Burebrot oder ZUpfe, SaisonfrOchte

Der Reichhaltige / Stehlunch
Kdse- und Fleischplatte, Apérokodstlichkeiten kalt und warm
mit etwas SUssem dazu

Der Personliche
Stellen Sie lhren persdnlichen Apéro selber zusammen.
Preis je nach lhrer Auswahl und Aufwand.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

15.—

15.—

13.--

19.--
21.—-



Vorspeisen oder Zvieri

Suppen

Bouillon mit Einlage (GemUsejulienne, Eierstich, FIadli)
Cremesuppe je nach Saison (Spargel, Tomaten, Zucchetti,
KUrbis, Kartoffel etc.)

alle Suppen inklusive Burebrot oder ZUpfe

Salate

Saisonsalat

Gemischtes Salattellerli

NUssler mit Ei und Speck

Gemischter Salat mit ger&uchter Forelle oder HUttenkdse
alle Salate inklusive Burebrot oder ZUpfe

Salatbuffet (ab 20 Personen)
5 Salate nach Saison inklusive Burebrot oder ZUpfe

Kleine Mahlzeiten

Hammeteller mit Kartoffelsalat, garniert, mit Burebrot und ZUpfe
Pastetli mit GemUsefUllung, Stk.

Pastetli mit FleischfUllung, Stk.

FiletchUsseli, Stk.

Toast mit Pilzen, Stk.

Belegte Brote, Stk.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

10.--



Fleischgerichte

vom Schwein

Filetmedaillons mit Pilzsauce Fr. 16.--
mit Morchelsauce Fr. 17.--
Rahmschnitzel Fr. 14.--
Braten ,,Dentenberg" (mit Dérrzwetschgen) Fr. 13.--
Braten Fr. 12.--
Geschnetzeltes Fr. 11.--
vom Kalb
Kalbssteak mit Morchelsauce Fr. 24.--
Rahmschnitzel Fr. 18.--
Geschnetzeltes Fr. 17.--
Braten Fr. 16.--
vom Rind
Rindshuft ,Stroganov* Fr. 19.--
Rindfleischvogel an Wermouthsauce Fr. 17.--
Braten ,,Italienische Art* Fr. 16.--
Visite-Geschnetzeltes Fr. 14.-—
»Suure Mocke" Fr. 17.--
Rindsragout Fr. 14.--
Braten einfache Art Fr. 15.--
Verschiedenes
Trutenragout ,Wiener-Art* Fr. 15.--
Poulet-Geschnetzeltes Fr. 14.--
PouletbrUstli Fr. 15.--
Bratbraten Fr. 12.--

Hackbraten Fr. 12.--



Beilagen

Kartoffelgratin
Diverse Rosti
Kartoffelstock
Gschwellti
Kartoffelsalat

Knopfli

Reis
Wildreis-mix

GemuUseplatte
GemuUsegratin

Gemuse ,,Stérechuchi-Art*
Bohnen-BUrdeli (mit Speck)
Tomaten provencal (wdhrend Saison)

Apfel- oder Birnenhdlften

Alle Gerichte inklusive Burebrot oder ZUpfe

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.



Buffets

ab 20 Personen

Storechuchi-Zmorge

Rosti, Spiegelei, Fleisch und Kdase, Brot, ZUpfe,

Butter, KonfitUre, Joghurt und Flocken oder Bircher-

muesli, SUssmost, Frichte, Milch und Kaffee, alles ,,bis gnue*

Bouvilli boeuf
Rindfleischwdurfel, verschiedene Salate, pikante Saucen,
Sauersusses, Frichte, Gschwellti oder Gratin, Burebrot

Warmes Burebuffet (ab 30 Personen)
Fleischsuppe

4 Salate

Hamme, Kalbsbraten, Siedfleisch und Wurst
Gschwellti, Rosti oder Gratin

Burebrot und ZUpfe

Hamme-Buffet
3 Salate, warme Hamme, Burebrot und ZUpfe oder
3 Salate, warme Hamme, Gratin oder Kartoffelsalat, Burebrot

Berner Platte

Fleischsuppe, Gerduchertes, Suppenfleisch, Speck und Wurst,

Sauerkraut und Bohnen, Kartoffeln

Rosti-Buffet
3 Salate, verschiedene Rdsti, Burebrot oder
mit warmer Hamme und Kd&se

Knopfli-Buffet
3 Salate, verschiedene Knopfli, Burebrot oder
mit warmer Hamme und Kdase

Strudel-Buffet
Verschiedene Strudel mit pikanten Saucen, GrUner Salat

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

22.—-

32.--

32.--

18.--
21.—-

25.--

17—
22.—-

17—
22.—-

20.--



Desserts

Mousse (Schoggi-, Beeren- etc.) Fr. 4.50

Cremen (Brénnti-, SUssmost-, Schokolade- etc.) Fr. 4.50

FrUchte- oder Beerencreme mit Quark Fr. 4.50

FrOchtetraum Fr. 4.50

Frischer Fruchtsalat mit Rahm Fr. S5.--

Beeren nach Saison mit Rahm Fr. S5.--

Parfaits (Vanille-, Kirsch, Zimt-, Baumnuss- etc.) mit

passender Sauce Fr. 4.50

Panna Cotta mit Fruchtsauce Fr. 4.50

Caramelkopfli Fr. 4.50

FrOchtestrudel oder -kuchen Fr. S5.--

Torten, Cakes und Rouladen

Schoggi-, RUebli- oder FrGchtewurfel

Kleingebdck

Preise nach Grosse und Aufwand

Dessertbuffet (ab 20 Personen)

5 Desserts nach Ihrer Wahl Fr. 10.--

5 Desserts nach Ihrer Wahl plus Kase und Nussbrot Fr. 14.--
Getranke

Auf Wunsch besorgen wir Ihnen auch die gewUnschten Getrdnke.



